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	內文： 

　　王品集團捲入食安風暴，旗下原燒餐廳新上架的單點「美國Prime菲力肉品」檢出含微量齊帕特羅瘦肉精，引發消費者恐慌，原燒上午緊急召開記者會，區經理王至誠表示，全台22家分店已販售含微量齊帕特羅瘦肉精美國Prime菲力肉品達33公斤，在接獲衛生機關通知後，已下架共203公斤。並將在11月開始，到年底為止，不限原門市，接受消費者憑發票辦理退費。
原燒表示，出問題的肉品為單點肉品，9月2日才新上架，全台平均每天販售不到1份，因此雖然當初進200餘公斤，但實際僅販售33公斤，並已在10月18日主動全面下架。集團進口肉品一般會經過三關檢驗，包括原產地供應商的檢疫證明、進口時接受海關抽驗，以及原燒自行送檢抽驗後的檢驗證明，該肉品已有檢疫證明，但要到自行送檢的檢驗證明才能驗出瘦肉精。而此次肉品自行送檢驗因以大宗肉品為優先，量少的單點肉品還未來得及排上檢驗，就接獲衛生機關來函通知。
原燒此次主要是向位於台北市的美福公司採購菲力牛，是美國進口，不過，原燒表示，未來並不會暫停向美福公司進牛肉，也會繼續提供美牛商品，但以後只會進具備檢驗證明的肉品。
原燒是王品集團旗下創立的第4個品牌，在集團中獲利率排名第6，獲利金額排名第5名，在2004年創立品牌後，目前全台家數達22家。王品股價一開盤股價即失速走跌，早盤一度來到472元，下跌13.5元，跌幅達2.86%。
「原燒」優質原味燒肉肉品驚爆含瘦肉精，桃園衛生局早在本月8日針對轄內35家連鎖餐廳、百貨公司及大賣場進行食材抽驗，便發現原燒單點品項菲力牛排竟含有不允許被檢出的瘦肉精齊帕特羅，但18日才要求下架，昨天才發布新聞。
衛生局衛生友善餐廳評鑑檢驗報告在17日出爐，發現原燒餐廳的美國菲力牛排被檢出殘留0.5ppb的瘦肉精齊帕特羅，相當於200公斤的牛肉中被檢出0.1毫克的瘦肉精齊帕特羅。原燒餐廳接獲不合格檢驗通知後，18日立即要求全台22家分店全面下架回收，總計回收了203公斤的問題肉品。
為何在17日檢出，衛生局遲至28日才公布？衛生局昨天一度表示，發現瘦肉精牛肉時，剛好碰上大統長基油品事件，該局全力處理油品，直到昨天告一段落，才對外發布。但衛生局上午表示，本次針對35家餐廳的蔬菜、肉品、熟食，進行細菌、動物用藥、農藥的檢驗，全部檢驗流程需3個禮拜的時間，只要檢驗過程有發現問題肉品，就會馬上要求業者下架，保障民眾吃的健康。
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心得：
　這次事件是王品集團，讓我心想連這麼大的集團，它的肉品也是有問題，讓我對台灣市場的食品更加憂心，到底什麼可以吃，什麼不可以吃呢? 還有政府該如何規範進口肉品的安全檢查，讓台灣人民能吃得安心也睡得安心，希望政府能良心發現，盡快改善。



